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VOL AU VENT AUX CHAMPIGNONS ET ESCARGOTS 
D’ALSACE 
CÔTE DE VEAU CHASSEUR 
DUO DE CAROTTES ET CÉLERIS 
GRATIN ALSACIEN 
CARRÉ DE L’EST 
VACHERIN GLACÉ 
 
 
 

CRUDITÉS CÉLERIS BETTERAVES ROUGES AUX NOIX 
JAMBON CRU 
QUASI DE VEAU À LA CRÈME AUX MORILLES 
SPÄETZLES MAISON À L’ALSACIENNE 
TOMATE AU FOUR 
ÎLE FLOTTANTE MAISON 
 
 
 
 

 
ESCALOPE DE FOIE GRAS CHAUD DÉGLACÉ AU PORTO 
SUR SA SALADE DE POUSSES D’ÉPINARDS 
TOURNEDOS DE BOEUF AU POIVRE VERT 
HARICOTS VERTS – CHOUX-FLEURS 
FRITES 
TOMME DES VOSGES FLEURIE 
SORBET CANNELLE ET SA TARTE AUX POMMES STREUSEL 
À L’ALSACIENNE 
 
 
 

PETIT DEJEUNER BUFFET 
CAFÉ – THÉ – LAIT – CHOCOLAT 

JUS D’ORANGE - BEURRE – CONFITURE – MIEL  

FRUITS COUPÉS, FROMAGES, CORBEILLE DE FRUITS  

KUGELHOPFS 

CHARCUTERIES ALSACIENNES  

PANIER DE FRUITS DE SAISON 

 
POTAGE DU CHEF 
ASSIETTE FROIDE : 
CAROTTES ,TOMATES, CONCOMBRES 
CUISSE DE POULET ALSACIEN 
TABOULÉ, SALADE POMMES DE TERRE 
ENTREMETS POIRE CARAMEL 
 
 
POTAGE DE LÉGUMES MAISON 
CHÈVRE CHAUD SUR SALADE MÊLÉE 
FILET DE ST PIERRE, SAUCE MUSCAT ET ÉCHALOTTES 

ÉPINARDS EN BRANCHES 

RIZ PILAF 
DACQUOISE AUX FRUITS DES BOIS 
 
 

 
BLINIS DE SAUMON FUMÉ SAUCE AIGRELETTE 
•CHOUCROUTE GARNIE 
COLLET SALÉ, LARD, KNACK, SAUCISSE MORTEAUX, ½ 

SAUCISSE BLANCHE, 1 QUENELLE DE FOIE 
•CHOUCROUTE POISSONS 
SAUMON, CABILLAUD, GAMBAS, NOIX DE ST JACQUES 

SAUCE MUSCAT 
GÂTEAU FORÊT NOIRE ET SES SORBETS MYRTILLES ET 

CITRON 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 

PAUSES - SERVICE BUFFET  
CAFE-THÉ-JUS D’ORANGE- EAU EN CARAFE – JUS DE 
POMMES 
BRIOCHES, BISCUITS, VIENNOISERIES, FRUITS, BRETZELS 

• MATINS : MERCREDI 27.11.24 – JEUDI 28.11.24 

 
 
 
 
 
 

LUNDI 25.11.24 

MARDI 26.11.24 

MERCREDI 27.11.24 

JEUDI 28.11.24 

Bon appétit ! 

Dîner 

Menus Séminaire «SNUDI FO» 
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Médiévale 


